
D R I N K S
made in midsummer



INHALT

ANDALÖ®...

... BE BERRY

... COLLINS

... GREENHORN

... FRESH

... SEMO

... SORBET

... SOUR

... SPLISH

... SUMMER OF GOLD von Doreen Philipp  
    (Hotels Bayerischer Hof)

... SWEDISH CRUSHED

... TWISTER

BULLDALÖ

MANDALÖ

ORO FRESH von Dukes Bar (Ellington Hotel Berlin)

SCANDALÖ von Pamela Anderson

THE WINEHOUSE von Dukes Bar (Ellington Hotel Berlin)



ANDALÖ® BE BERRY

ZUTATEN

2 cl ANDALÖ® ORIGINAL
3 cl Absolut Berri Acai/Pernod
6 cl Riemerschmid Caramel  
BAR-SYRUP/Team Spirit
1 cl Sahne 
4cl Granini Trinkgenuss 
Schwarze Johannisbeere 
Beerenfrüchte
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten ausgiebig shaken und auf Eis mit Beeren garniert  
servieren.



ANDALÖ® COLLINS

ZUTATEN

4 cl ANDALÖ® ORIGINAL
2 cl Gin
2 cl frischer Zitronensaft
1 cl Zuckersirup
Soda zum Auffüllen
Zitronenzeste
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten auf Eiswürfeln shaken und mit dem Eis in ein Collins- 
oder Longdrinkglas geben. Mit Soda auffüllen und mit Zitronenzeste 
servieren.



ANDALÖ® GREENHORN

ZUTATEN

1 cl ANDALÖ® ORIGINAL
2 cl De Kuyper Green Melon/Borco
4 cl Ginger Ale
4 cl König Pilsener
3 Spritzer Rosenwasser
4 Stückchen Gurke
Johannisbeerrispe
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten shaken, die halb geschälten Gurkenstückchen dazugeben 
und auf Eis mit Beeren dekoriert servieren.



ANDALÖ® FRESH

ZUTATEN

4 cl ANDALÖ® ORIGINAL
Soda zum Auffüllen
1 Orangenscheibe
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Zutaten zusammengeben und auf Eiswürfeln mit einer Orangen- 
scheibe garniert servieren.



ANDALÖ® SEMO

ZUTATEN

2 cl ANDALÖ® ORIGINAL
4 cl Absolut Mandrin/Pernod Ricard
2 cl Monin Mango Sirup
Tonicwasser zum Auffüllen
2 Kumquats
Früchtespieß
Minze
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten shaken, die Kumquats dazugeben und auf Eis mit dem 
Früchtespieß und der Minze dekoriert servieren.



ANDALÖ® SORBET

ZUTATEN für 12 Personen

1,4l ANDALÖ® ORIGINAL
1l Sanddornsaft
150g Zucker
4 Limetten
100g Stabilisator „Pro Sorbet“
100g Estragon

ZUBEREITUNG

Den Sanddornlikör mit dem Zucker und Sanddornsaft auf einen Liter 
reduzieren. In die noch warme Masse den Stabilisator mixen und mit 
dem Saft der Limetten abschmecken. Zum Schluss den Estragon da-
zugeben und für zirka 30 Minuten ziehen lassen. Abpassieren und in 
der Sorbetière gefrieren lassen. Bis zum Anrichten in der Gefriertruhe 
lagern.



ANDALÖ® SOUR

ZUTATEN

4 cl ANDALÖ® ORIGINAL
2 cl frischer Zitronensaft
1 cl Zuckersirup
1 Orangen- oder Zitronenscheibe bzw. 
Cocktailkirsche
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten auf Eiswürfeln shaken und mit dem Eis im Tumbler servie-
ren. Mit Orangen-, Zitronenscheibe oder Cocktailkirsche dekorieren.



ANDALÖ® SPLISH

ZUTATEN

4 cl ANDALÖ® ORIGINAL
6 cl Prosecco oder Sekt
1 Spritzer Soda
1 Orangenscheibe
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Zutaten zusammengeben und auf Eiswürfeln mit einer Orangen- 
scheibe garniert servieren.



ANDALÖ® SUMMER OF GOLD  
von Doreen Philipp (Hotels Bayerischer Hof)

ZUTATEN

4 cl ANDALÖ® ORIGINAL
5 cl Prosecco
5 cl Thomas Henry Tonic
1 cl Zimtsirup
3 Kumquats
2 Rosmarinzweige
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Die Kumquats mit dem Rosmarin im Weißweinglas anmuddeln. Eis-
würfel und alle weiteren Zutaten hinzufügen und leicht umrühren. 
Als Dekoration eignen sich Rosmarinzweige oder ein paar Scheiben  
Kumquats.



 ANDALÖ® SWEDISH CRUSHED

ZUTATEN

4 cl ANDALÖ® ORIGINAL
3 cl Cynar
1,5 cl frischer Zitronensaft
2 cl Tonicsirup
Frische Kumquats
Crushed Ice

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten shaken und mit Kumquatscheiben dekoriert auf Crushed 
Ice servieren.



ANDALÖ® TWISTER

ZUTATEN

6 cl ANDALÖ® ORIGINAL
½ Limette
½ Orange
Soda zum Auffüllen
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Die Früchte in Stückchen schneiden und in eine Champagnerschale 
geben. Den ANDALÖ® ORIGINAL dazu geben und mit Eis und Soda 
auffüllen.



BULLDALÖ

ZUTATEN

4 cl ANDALÖ® ORIGINAL
Energy-Drink zum Auffüllen  
(z.B. Red Bull)
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Zutaten zusammengeben und auf Eiswürfeln servieren.



MANDALÖ

ZUTATEN

2 cl ANDALÖ® ORIGINAL
4 cl Reposado Tequila
2 cl Limettensaft
5 g Ingwer
½ Mandarine
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Ein Mandarinenstückchen filetieren, mit allen anderen Zutaten auf  
Eiswürfeln shaken und in ein Champagnerglas geben. Mit zwei  
Mandarinenscheiben garnieren.



ORO FRESH  
von Dukes Bar (Ellington Hotel Berlin)

ZUTATEN

2 cl ANDALÖ® ORIGINAL
2 cl weißer Wermut Carpano  
Bianco
Prosecco zum Auffüllen
Zitronenzeste
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten zusammengeben und auf Eis mit Zitronenzeste dekoriert 
servieren.



SCANDALÖ  
von Pamela Anderson

ZUTATEN

4 cl ANDALÖ® ORIGINAL
2 cl Jägermeister
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Den Jägermeister langsam zum ANDALÖ® ORIGINAL dazu gießen 
und auf etwas Eis servieren.



THE WINEHOUSE  
von Dukes Bar (Ellington Hotel Berlin)

ZUTATEN

2 cl ANDALÖ® ORIGINAL
4 cl Rotwein
2 cl Brandy Cardenal Mendoza
1 cl Zuckersirup
1 cl frischer Zitronensaft
Orangenzeste
Eiswürfel

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten shaken und auf Eis mit Orangenzeste dekoriert servieren.
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